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Ombtow

Narodila jsem se 11. 7. 1941 v Praze jako nej- é
starsi ze 3 sourozencd.

Za 2. svétové vdlky v roce 1945 jsem pfiSla
0 otce, a proto jsem se velmi brzy musela
starat o mladsi brdsky a délat v domdcnosti.
Bylo to pro mne a mdj budouci Zivot velmi
poucné, protoze jsem se stala samostatnou
a dovedla si ve vSem poradit.

Jedina ze tfidy jsem na prdzdniny, ale i v jiné
mésice, jezdila ke své babicce i dédovi do
Jiznich Cech, odkud ma matka pochdzela. Proti ostatnim détem, které ziistd-
valy v Praze (bydlela jsem na okraji Prahy, jedind v ndjemnim byté u IékaFské
rodiny, ostatni déti v rodinnych domcich), jsem si musela kazdou navstévu
u babicky (i prazdniny) odpracovat v zemédélstvi, jak na poli, tak v hospodar-
stvi. Babicka mé ucila zndt bylinky a mimo to jsem v Iété kazdou nedéli chodila
s babickou do kostela, kde tehdy slouzil na farnosti pater Ferda. Po skon&eni
mSe si s babickou ¢asto povidal o zdravi a bylinkdch a ja poslouchala. Pozdé&ji
jsem vSe vyuzila a jejich rady pouZila ve svém Zivoté.

MUj pan ucitel vyuzival moje znalosti o rostlindch a prace v zemédeélstvi a jé
vzdy po prdzdnindch musela na stupinek, abych détem vyprdvéla o tom, jak se
kosila louka, susilo seno, jak se mlatilo obili, jak vypada pSenice, Zito, je¢men,
oves. Ddle jsem jim vyprdvéla, jak se zadéldva chleba v diZi a jak se pece
v peci, jak se pfipravuji a pecou koldce. Seznamovala jsem je i s tim, jak se
v soudku ,vrti“ mdslo, jak chutnd podmasli a tvaroh, jak se pasou husy, krdvy,
kozy, jak chutnaji domdci vdolky...



Déti poslouchaly, ani nedutaly, a pan ucitel to mél jako soucdst vyuky. Pan
feditel Skoly se nestacil divit, jak je tfida, kam jsem chodila, vzornd a jaké je pfi
vyucovdni ve tfidé ticho. Neméla jsem tehdy nouzi o kamarddy, vSichni chtéli
(i divky) vyprdvét, co jsme na pastvé ,vyvddély“ jako déti a jak chutnaly bram-
bory upecené se slupkou v popelu ohnisté.

Méla jsem hudebni sluch, a tak jsem zpivala v détském souboru Dalibor u pro-
fesora Vlasatého a také pfi Skolnich akcich. OvSsem neni v Zivoté vzdy jen to
krdsné. Onemocnéla jsem revmatickou horeckou, strdvila jsem jeden rok
v nemochici a nasledné jesté 4 mésice ve FrantiSkovych Laznich. Tam jsem
v détské Iécebné, jako Ctrnactileta divka, byla na pokoji se Sofiou Patockovou,
dcerou tehdy zndmého herce z Plzné, a s adoptivni dcerou zndmého praz-
ského herce Oldfich Nového, Sofou. Oba herci jezdili ¢asto za svymi dcerami
na navstévy a Oldfich Novy ndm v navstévni sini hrdval na klavir a zpival (napf.
Za Usmév jediny, ma krdsnd pani...). Sestficky z toho byly celé paf.

Byly to krdsné vzpominky, a ty mé pfimély, Zze jsem chtéla jit studovat na kon-
zervator a zacala jsem chodit do hudebnf Skoly na Vinohradech. Chtéla jsem
hrét na klavir, ale klavir jsme doma neméli, tak bych neméla na ¢em prehravat.
Rozhodla jsem se tedy, ze budu hrét na kytaru nebo bendzo, ale pan profesor
Hlinka chtél mit div¢i kapelu a presvédcil mé, abych se udila hrét na pozoun.
Je to tézky dechovy ndstroj. Pfehrdvala jsem na ném 4 hodiny denné a po
dvou letech se mi udélaly boule na krku a bylo po hranii vyhlidkach studia na
konzervatori. Verdikt Iékarl znél: slabé plice, slabé srdce, okamzité prestat
hrdt na pozoun a nebyl mi doporucen ani zpév.

V té dobé jsem také zavodné jezdila na kajaku. | tady se projevilo moje slabé
srdce, neméla jsem silu na zavodéni a pfi zavodech jsem byla vzdy pfedpoledni
nebo posledni. Musela jsem ze zdravotnich dlvodil jezdéni na kajaku ukoncit.
Jediné, co mi jesté ze sportovnich cinnosti zdstalo, byla jizda na lyzich. Jezdila
jsem v zimé kazdou sobotu a nedéli na hory. Dfive to nebyl problém. Stacilo
zavolat do néjakého podniku v Praze a uz se s nimi jelo. Pracovalo se tehdy
i v sobotu dopoledne, odjizdélo se na hory tedy odpoledne. Viybaveni nebylo
jako dnes. Vdzani —,Kandahdr, dfeveéné lyze + vosk. Ubytovand jsem byla
v obycCejné chaté, kde byly jen dvé mistnosti. Muselo se nanosit uhli, zatopit
v kamnech, uvafit pro vSechny ¢aj. Spalo se pohromadé, muzi, zeny, déti, jen



paravan, za kterym se Zeny prevlékaly a 1 WC pro vSechny na celou chatu. Nam
mladym to tehdy nevadilo, kolikrdt jsme pfi cesté na hory tlacili i autobus, kdyz
pro zavéje snéhu nemohl ddle jet, ale zazili jsme spolecné i spoustu legrace,
lyZovalo se i v noci pfi svétle lampy u chaty, Zadné vieky, muselo se hezky
Slapat do kopce. Také bylo o hodné méné chfipek a zanétil dychacich cest.
Byla to lplné jind doba proti dnesku, kdy mladi jdou ven jen nékdy a stale sedi
doma u pocitace.

V té dobé jsem si doplnila vzdélani a at jsem délala aranzérstvi nebo jakoukoliv
jinou préci, vzdy jsem ji délala s laskou, a do prdce se téSila. Jesté dnes, kdy
mi je vice nez osmdesat let, si vymaluji cely dim, mj koni¢ek — bylinky zlstaly
a tuto knizku jsem se rozhodla napsat azZ ve stdfi.

Cely zZivot se fidim podle pfirody. Ma babicka fikala: ,,Jez vSechno — jako koza,
tady d'obni, tady d'obni, ale nepfejidej se. Jez hodné zeleniny a bezmasych
jidel, omez maso a mlé¢né vyrobky, jez i hodné lusténin a ovoce.

Stély Gismév na tvdfi = t¥i dny Zivota navic. Zadny stres, najdi si koni¢ky, pracuj
na zahradce, cestuj, s nikym se nehddej, pomdhej lidem, v dobrém se Ti to
vréti. Cti, chod’ mezi lidi, na prochdzky, jen se neuzavirej doma. Bud’ aktivni.“

Clovék véak nemd vizdy jen na rizich ustldno. PfiSla jsem o otce, tragicky
0 syna, bratra, pozdéji o muze a nasledné i o pitele. Clovék se viak musf
vzchopit a zit dal. Pokud to pUjde, fidte se jako ja ,Vesele jen vesele, Zivot
musi$ brdt, kdyz se tvaris kysele, kdo té md mit rdd?“

Souznéni's pfirodou — panenské oleje, rady a recepty nasich babicek
L»Strava necht je vasim Iékem.“ (Hippokratés 460-370 pf. n. .)

Tuto knihu vénuji svym nejblizSim a vSem lidem, kterym neni lhostejné nase
zdravi.

Dékuiji timto panu Oldfichu Macovi za veSkerou pomoc a dovazeni téchto (zas-
nych panenskych olejii. Cest jeho pamatce.

Ludmila Cernsteinovd






Uyod

Jelikoz neni zadna dostupna literatura, v niz se piSe o panenskych
olejich a jejich uziti, vyjma udcincich, a uziti Inéného oleje popisova-
ného némeckou biochemickou Dr. Johannou Budwig, rozhodla jsem
se napsat tuto knizku a zaroven podat rady, jak se orientovat v dnesni
dobé mezi zdravi prospesnymi produkty, bylinkami, recepty na jidla
pro zdravi a vSe o tom, co jsem za cely svlij dosavadni Zivot na toto
téma nashromazdila.

Chtéla bych se s Vami mili ¢tenafi podélit o védomosti a zazitky z vystav
a predndsek o zdravé vyzivé pfi setkani se zajimavymi lidmi.

Chci vam predstavit 25 druhli panenskych olejl zastudena lisovanych.
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NMGO’W

Panenské oleje zastudena lisované jsou lisované z naklicenych semen,
pfimo ze semen nebo z pecek. Pro nase télo jsou velmi dobfe stravitelné,
tudiz velmi ticinné a zdravé.

Uzivaji se: bud 1 kdvovd IZicka az 1 polévkovd IZice rdno pred jidlem, nebo
v poledne pred i pfi jidle, nebo vecer pred jidlem, nebo pfed spankem,
podle toho, o jaky olej se jedna.

Na téchto olejich se nikdy nesmi vafit!! Pouzivaji se jen do hotovych jidel
k ochuceni. Tyto oleje jsou 3x tak silné jako olivovy olej. Olivovy olej md
jen jednu kyselinu prospésnou pro organismus, kdeZto tyto oleje ze semen
obsahuji az 13 1é¢ivych kyselin.

Panenskeé oleje zastudena lisované se lisuji ve tmé, a aby se nekazily a ne-
oxidovaly, museji byt ihned po vylisovdni oSetfeny dusikem. Dusik je tézky,
vytla¢i vzduch, a proto se vyrazné prodluZuje trvanlivost a ti¢innost olejl
(az na 1rok). Oleje se uzaviraji do sklenénych nadob (vétSinou 250 ml) pod
zvySenym atmosférickym tlakem.

Takto vyrobeny olej ve sklenéné nddobé se nemusi pred otevienim ucho-
vavat v chladnicce, ale skladovat se maji pfi teploté do 10 °C a v temnu.
Timto zplsobem ziskany a upraveny olej se nekazi a je velmi prospésny
lidskému organismu. Po otevieni nadobky s olejem dusik vyvane a olej se
musi uchovdvat v chladnicce.
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