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1. Produkce a spotreba
stolnich hroznti ve svété

Velkovyrobni péstovani stolnich hroznii dosahlo svého nejvétsiho rozvoje ve 20. sto-
leti. Po révokazové kalamité a invazi novych houbovych chorob z Ameriky doslo
k postupné stabilizaci vinohradnictvi a k jeho rozvoji. Prvni polovina 20. stoleti je
spojena predevs$im s péstovanim odrud evropské révy (Vitis vinifera), ve 2. poloviné
20. stoleti se zacinaji objevovat nové stolni odrtidy se zvysenou odolnosti k houbo-
vym chorobdm a zimnim mraztm. Tyto odrady se v zemich jako jsou Ukrajina,
Rusko, Moldavie, Bulharsko, ale i Madarsko zacinaji péstovat velkovyrobné.

Stolni odrudy jsou naro¢néjsi na péstitelské podminky. Vyzaduji vyssi teploty
a sumy teplot za vegetacni obdobi, vyssi intenzitu slune¢niho zafeni a ochranu pred
zimnimi a jarnimi mrazy. Z tohoto divodu jsou hlavni péstitelské oblasti stolnich
odrud situované do teplych oblasti obou polokouli.

Statistiky Mezinarodniho tfadu pro révu vinnou a vino (OIV) v Pafizi pravidel-
né prinaseji prehledy o produkci a spotfebé stolnich hroznt. Mezi nejvyznamnéjsi
evropské producenty patti Turecko, Italie, Spanélsko a Recko, coZ potvrzuje naro¢-
nost stolnich odriid na péstitelské podminky.
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Graf 1 Nejvyznamnéjsi producenti stolnich hroznii ve svété v roce 2004.
Sestaveno podle udaji OIV (www.oiv.int)

Spotteba ¢éerstvych stolnich hroznti v Ceské republice m4 vzristajici tendenci.
V roce 1997 predstavovala pouze 0,35 kg na osobu a rok. V roce 2001 se jiz pohy-
bovala na trovni 2,64 kg na osobu a rok a v roce 2004 doséhla az 3,35 kg hroznu
na osobu a rok. Drtiva vétsina této spotieby je zatim kryta dovozem, protoze u nas
dosud neexistuje podnik, ktery by se zabyval velkovyrobni produkci stolnich hroznti.

V Ceské republice je 9 stolnich odriid zapsanych ve Statni odriidové knize CR, coz
je pomérné vyznamny pocet. Dale se v na$ich vinicich nachazi velky pocet stolnich
odriid u drobnych péstitel, které sice nejsou registrované, ale statistiky s nimi pocitaji.
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Tabulka 1 Produkce jednotlivych stolnich odriid v Ceské republice (podle MZe, 2008)

- =
£ S g
1) s > 7] o
=z <) g o
Odrida > 2z | $32 £z 5= g £
= 2 © e S e =0 s
g | 22| 23| 23| &% ¢ 3
Lo] = A B A > & N & = o
Arkadia - - 0,05 0,02 - 0,07
Diamant 0,08 0,07 0,09 0,10 0,01 0,003 0,36
Chrupka bila 2,10 1,50 2,45 3,51 3,04 0,01 12,61
Chrupka ¢ervena 0,26 0,03 0,46 0,27 0,33 0,21 1,36
Julski biser - 0,10 0,10 0,34 0,52 - 1,06
Olsava 0,10 0,02 0,39 0,05 0,05 0,005 0,62
Panonia Kincse - 4,05 1,26 1,74 4,46 - 11,52
Pola 0,30 - 0,03 0,07 0,01 - 0,40
Vitra 0,01 0,0006 0,27 0,04 0,02 - 0,34
Ostatni 1,67 7,26 2,85 5,90 3,32 0,22 21,22

Nejvyznamné;jsi zastoupeni v Ceské republice ma tradi¢ni stolni odriida Chrupka
bila a Panonia Kincse, ktera se v minulosti péstovala i velkovyrobnim zptisobem pod
zavlahou. Ostatni stolni odriidy jsou priblizné na stejné Grovni a jejich registrované
plochy jsou nevyznamné. Tabulka vychazi pouze z ploch registrovanych u Ustied-
niho kontrolniho a zkugebniho ustavu zemédélského (UKZUZ). U zahradkaia
a malovinart se vyskytuje rovnéz pomérné $iroky sortiment stolnich odrtd révy
vinné na pomérné velkych plochdch, které vsak nejsou predmétem této statistiky.

2. Charakteristika moderni stolni odrady

Odrudy révy vinné muazeme rozdélit podle jejich vyuziti do nékolika skupin. Mezi
vice nez tisici odridami najdeme:

podnoze,

mostové odriidy - urcené pro vyrobu vina,

odrutdy stolni — urcené pro pfimou konzumaci hroznd,

odriidy na suseni a produkci hrozinek.
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U stolnich odrad révy vinné jsou dulezité predevsim vzhledové vlastnosti hroznii
a bobuli a chutové vlastnosti ¢erstvé bobule. Z hlediska jejich rajonizace do péstitel-
skych oblasti je vyznamna rovnéz doba dozravani.

Predstavy o stolnich odriidach lze vystopovat jiz v roce 1930. Jako stolni odrtady
jsou v §ir§im pohledu vhodné vsechny hrozny stfedné az velkobobulové, §tavnaté,
sladké a prijemné chutnajici, pfi¢emz ,pfijemna chut® muze predstavovat velmi
$iroky pojem, protoze také ,li§¢inovou prichuti® zatizené hrozny star$ich americ-
kych primoplodych hybridit mohou nalézt svoji oblibu u konzumentt. V uz$im
pohledu se v$ak na stolni hrozny kladou mnohem vys$si pozadavky. Vedle jmeno-
vanych vlastnosti musi mit také pékny, oku lahodici zevnéjsek. V barvé bobuli se
dava prednost zluté, také jejich tvar si zasluhuje pozornost, protoze se uprednostiuji
hrozny s bobulemi podlouhlymi.

POSPISILOVA a KORPAS (1998) uvadéji nasledujici charakteristiku moderni
stolni odrtidy: ma byt velkoplodd, coz znamend velky hrozen na delsi stopce s velky-
mi pravidelnymi bobulemi, které pevné sedi na stopce tfapiny a neopadévaji. Ridsi
hrozen se uprednostnuje pred hustym. Chut musi byt harmonicka (vyvazeny obsah
cukri a kyselin), s pfipadnym muskdtovym aroma.

Pro predstavu je vhodné porovnat Madlenku kralovskou (obr. 1 v barevné p¥i-
loze), stolni odriidu vyslechténou v poloviné 19. stoleti, s moderni stolni odrtidou,
jakou je tfeba Diamant (obr. 2 v barevné priloze). Na zdkladé tohoto srovnani lze
zaznamenat posun v nazorech na velikost hroznu a bobule a zaroven velmi vyznam-
ny pokrok ve $lechténi.

Dilezitym znakem u stolnich odrad révy vinné je jejich bezsemennost. Takové
odrudy jsou u konzumentti cerstvych hroznti vSéeobecné preferovany.

Znamé jsou dva typy bezsemennosti (LEDBETTER, BURGOS, 1994):
e parthenokarpie — v tomto pripadé se bobule tvori bez opyleni a oplozeni,
e stenospermokarpie — bobule vyzaduji normaélni oplozeni pro nasadu plodu.

Ekologizace péstovani révy vinné sméfuje stéle vice ke $lechténi stolnich odriid se
zvy$enou odolnosti k houbovym chorobam a zimnim mraztim. Vyznamna je rovnéz
vysoka chutova kvalita bobuli pri zachovani odolnosti k houbovym chorobam, coz
vede ke sniZen{ aplikace pesticidu.

3. Historie a soucasnost péstovani
a Slechténi stolnich odrad

Péstovani stolnich odrid na pfimy konzum hroznt nemd v severnich vinohrad-
nickych oblastech tradici, protoze se v nich pravé stolni odrudy péstovaly velmi
obtizné. Vétsina z nich ma vysoké svételné a teplotni naroky. Proto se v minulosti
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vyuzivalo méné naro¢nych ranych odriid s drobnymi bobulemi pro samoza-
sobeni a pro mistni trh, nebo byly vybirany nejlépe vyvinuté hrozny nékterych
mostovych odruad. Postupné se vSak do na$ich oblasti dostavaji novéjsi stol-
ni odruady, které se svymi vlastnostmi jiz vice priblizuji velkoplodym stolnim
odriidam z jiznich vinafskych oblasti, nebo jsou jiz i tradi¢nimi velkoplodymi
odrtidami.

3.1 Vyvoj péstovani stolnich odrtid v Ceské republice

Péstovani stolnich odrud zajimalo péstitele jiz od davnych dob, nebot hrozen révy
vinné je nejuslechtilejsim ovocem. Upotiebeni stolnich hroznt je v§ak bohuzel vétsi-
nou omezeno pouze na dobu jejich plné zralosti. U jiného ovoce mame velké rozpéti
ve zralosti jednotlivych druht a odriid, zatimco u révy vinné, jakoZto rostliny teplej-
$ich kraju, nastava konzumni zralost jiz koncem léta a odriudy pozdéji a velmi poz-
déji zrajici u nas velmi ¢asto nedozravaji. I proto jsme odkazani na omezeny pocet
odrtd. V pocatcich péstovani u nas se doporucovaly predev§im madarské stolni
odridy: Cabarnsk4 perla, Kralovna vinohrad, Jékai Mér, Muskat Munkatsy, Mugkat
Mathiasz Janos, Zrinyi Illona, Jan Hunyady, Chasselas Tompa, Thélloczy Lajos, Pani
Mathiaszova, Kralovna Alzbéta.

Ve 30. letech 20. stoleti se v Ceskoslovensku objevuje moznost pouzivéni ,,pfimo-
plodych hybrida“ jako odriid stolnich. Na zakladé analyzy sortimentu v Muténicich
se doporucuje jako stolni hrozen, ovéem podradné jakosti, Seibel 5279 a Seibel 4615
z bilych odrtd, popripadé i Seibel 4629. Z modrych odrid si zasluhuje urcité pozor-
nosti nanejvyse Seibel 1000 a snad Bertille Seyve 3144.

VOBR (1934) uvadi, Ze jiz nékolik rokt pozoruje stoupajici poptavku po cer-
stvych hroznech, kterd je i na jizni Moravé velmi patrna. Pric¢iny tkvi ve zvySené
poptavce po ovoci a zejména po hroznech, které jsou kvuli vyzivnosti (hlavné pro
obsah cukru) levnou potravinou. U producentii znamenad také odprodej cerstvych
hroznu rychlej$i obrat penéz pfi mensich vyrobnich ndkladech. Jako stolni hrozny
doporucuje odridy Malingre, Cabariska perla, Kossuth Lajos, Bouviertiv hrozen,
Chrupka, Krélovna vinic, Pani Jana Mathiaszovd, Muskat Ferdinand Lesseps, Mus-
kat Ottonel a Veltlinské cervené rané.

Zacatkem 50. let 20. stoleti se doporucuji pro péstovani stolni odridy Malingre,
Ko$uttv hrozen, Chrupka bild, Chrupka ¢ervend, Chrupka muskatova, Chrupka
Jalabertova, Fostertiv semenac, Veltlinské ¢ervené rané, Mathiasz Janos ¢&. 210, &. 110,
Portugalské modré, Portugalské sedé, Burgundské modré rané a Trolinské modré.

POSPISILOVA (1969) uvadi, Ze nas tradi¢ni sortiment révy vinné je pomér-
né siroky, slozeny z celé fady vybornych odrutd, jejichz predstizeni hodnotou nové
odridy je velmi tézko splnitelny cil. Jako zajimavé novinky ze skupiny ranych stol-
nich odrud doporucuje Muskat Susanna, Madlen Angevin x Kokur krasnyj ¢. 360,
Julski biser, Jubilej, Irsai Oliver.
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Koncem 80. let 20. stoleti se objevuji v péstovani nové slovenské velkoplodé stolni
odrudy. Z hlediska doby dozravani jsou v nasich podminkach nejvice cenéné rané
a velmi rané zrajici typy. Mezi perspektivni 1ze zatadit odrtady Julski biser x Panonia
Kincse 13/12 (Dora), Julski biser x Panonia Kincse 13/22 (Diamant), Caus roz X
Julski biser 29/8 (Opal), Dunavski misket x Cardinal 19/15 (Topas).

KORPAS (1998) se zmituje o odrtidach, které jsou na Slovensku ve Statnich odrt-
dovych zkouskach. Vechna vybrana novoslechténi stolnich odriid jsou velkoploda,
vzhlednd, velmi dobré chuti, jakostni. Vynikaji riznorodosti tvara bobuli, raznou
barevnosti a riznou chuti. Vyhovuji trznim pozadavkim v prvni jakostni kategorii.
Jedna se o odriidy Rubanka, Negra, Ametyst, Zlatava, Pastel, Onyx, Negretta a Ruzin.
z hlediska dozravani od velmi ranych az po pozdni. Stolni hrozny pozdnich odrad
by mély byt vhodné na skladovani a schopné trzni realizace az do bfezna nasledu-
jiciho roku. Vyznamné jsou vysledky $lechtitelské prace v oblasti stolnich hroznu
na Slechtitelské stanici vinafské v Polesovicich. Vznikla zde nékterd perspektivni
novoslechténi: Olsava, Vitra a Pola. Koncem 80. a zacatkem 90. let se zacaly stale
Castéji objevovat i stolni typy ,interspecifickych odrad® které jsou velmi zajimavé
zejména pro zahrddkare a malovinare.

3.2 Slechténi stolnich odrtid evropské révy vinné

Ve svétovém sortimentu najdeme urcité nékolik tisic stolnich odrid evropské révy
vinné (Vitis vinifera). Vétsina z nich pochazi z jejich ptivodnich lokalit v oblasti Kav-
kazu, Cerného a Kaspického mote.

Teprve v 19. stoleti v8ak bylo zapocato se zamérnym $lechténim a selekci stolnich
odrud evropské révy vinné. Cilem $lechtitelti bylo ziskani odrtd s velkym hroznem,
velkou bobuli a dobrymi chutovymi vlastnostmi. Mezi jednu z prvnich cilené selek-
tovanych odrud patfi Madlenka kralovskd, kterd vznikla v Anger ve Francii, a to
v roce 1859. Madlenka kralovska dozrava podobné jako Madlenka rana ve 2. polovi-
né srpna az zac¢atkem zari. Je uréena predevsim pro zahrddkarské péstovani. Dobre
snasi fez na kratké plodné drevo, ale i na dfevo dlouhé. Je vhodna pro péstovani na
pergolach nebo kordonovych tvarech u zdi domdi.

Vyznamnou odrtdou, ktera vznikla v roce 1860, je Alphonse Lavallee. Jeji pésto-
vani bylo poprvé zaznamenano ve sklenicich v Anglii. Tato odriida s modrou bobuli
je také znama pod ndzvem Royal pti sklenikovém péstovani v Belgii.

Pocatek 20. stoleti jiz znamenal dobu vzniku typickych velkoplodych odrud. Vel-
mi vyznamnym $lechtitelem stolnich odrtd byl Angelo Pirovano, jehoz nejvyznam-
néjsi odriadou je celosvétoveé rozsirena Italia, vyslechténa jiz v roce 1911. Odruda je
znama také pod oznacenim 65 Pirovano. Bobule ma jantarové zlutou barvu s jem-
nym muskatovym aroma (obr. 3 v barevné priloze). Péstuje se na plose asi 15 000
hektarti po celém svété.
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Dalsi celosvétoveé velmi vyznamnou odrtidou evropské révy vinné je Kralovna
vinic. Byla vyslechténa v Madarsku v roce 1916. Autorem odrudy je Mathiasz Janos.
Kralovna vinic dozrava rané, ve 2. poloviné srpna az zacatkem zafi, neni ndro¢nd na
polohu. Pro vyvoj kvalitnich hroznt a bobuli jsou vhodné dobré pudni podminky.
Kralovnu vinic je mozné péstovat velkovyrobnim zptisobem. Doporuc¢ovanym tva-
rem je pak stfedni nebo vysoké vedeni s fezem na tazné, pripadné na pergole.

V Ceské republice jsou mezi péstiteli révy vinné rozsirené i odridy evropské
révy vinné z americké selekce, kam miizeme zaradit odriidu Cardinal a bezsemenné
odriidy Perlette a Flame Seedless.

Pro péstitele stolnich odrtid v Ceské republice jsou nejvyznamnéjsi odriidy
z ¢eskoslovenského $lechténi révy vinné. Ve Vyzkumném tstavu vinohradnickém
a vinafském v Bratislavé se $lechténim stolnich odrud intenzivné zabyvali Ing. Doro-
ta Pospisilovd, CSc. a Ing. Ondrej Korpas, CSc. Vysledky jejich prace jsou znamé
mezi péstiteli a budou popsdny v kapitole o odrudach. Ing. Ondrej Korpas, CSc.,
pracuje stale jako privatni $lechtitel odrad révy vinné evropského, ale i interspecific-
kého ptivodu.

Vyznamnym moravskym slechtitelem stolnich odriid révy vinné je Ing. Vaclav
Ktivanek z Pole$ovic, jehoz odrady Ol$ava, Pola a Vitra jsou mezi péstiteli velmi
zZnameé.

3.3 Slechténi odrad se zvySenou odolnosti
k houbovym chorobam a zimnim mrazim

Péstovani odriid se zvySenou odolnosti k houbovym chorobdm mad velky vyznam
predevsim v podminkach biologického vinohradnictvi. Biologické péstovani révy
vinné je u stolnich odrtid velmi dulezité, protoze konzumujeme cerstvé hrozny, ¢as-
to okamzité po utrzeni z kefe.

3.3.1 Jak je to vlastné s ,,rezistenci odrud révy vinné?

Zamérem $lechtitelti odrid se zvy$enou odolnosti k houbovym chorobam a zimnim
mraziim je prendsSet na potomstvo od evropskych odriid stabilni vynos a kvalitu
hrozni, prizptisobivost ptidnim a klimatickym podminkam, zatimco od amerického
nebo asijského partnera predevs$im rezistentni vlastnosti.

Evropska réva vinna (Vitis vinifera) nedisponuje rezistenci k révokazu, plisni révy
ani padli révy. Mezi odriidami je mozné najit pouze takové, které maji vyssi odol-
nost vic¢i napadeni hrozna $edou hnilobou.

V soucasnosti existuji odrudy révy vinné, které maji v normdlnich podminkach
dostate¢nou toleranci k plisni révy, padli révy, $edé hnilobé a musi se pouze mini-
malné oSetfovat proti houbovym chorobam. Stupen projevu této tolerance mize



