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Upozornéni pro étendre a uzivatele této knihy

Vsechna prdva vyhrazena. Zddnd &dst této tisténé ¢i elektronické knihy nesmi byt
reprodukovdna a Sitena v papirové, elektronické Ci jiné podobé bez predchoziho
pisemného souhlasu nakladatele. Neoprdvnéné uZiti této knihy bude trestné stihdno.
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Originalni darky ve skle
Namixuj skvélou smés - recepty nejen na muffiny, kolacky, susenky a chleba

PfeloZzeno z némeckého origindlu Backmischungen im Glas: Rezepte und Anleitungen fiir Muffins,
Cookies, Brownies und Brot als perfekte Geschenke im Glas.
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Srdecné vas vitam pfi Cteni této knihy

Darky jsou skvélym zpUsobem, jak svym
blizkym ukazat, co pro vas znamenaji. Lidé po
celém svété maiji rizné zaliby. Je to viak pravé
vasen pro vareni a peceni, ktera je vyjimecna
tim, Ze dobroty, které sami pfipravite, mizete
sdilet se svymi blizkymi.

Proc tedy nespojit tyto dvé radosti, radost

z vyrabéni a davani darkd a radost z dobrého
jidla, a nevytvorit knizku receptl a navodu pro
pfipravu origindlnich darkd ve skle? V takové
sklenici jsou jednotlivé ingredience rozdélené
do vrstev. Darek potom nejenze skvéle vypadd,
ale také bajecné chutna.

Mdam radost, Ze jste si moji knihu koupili,
a doufam, ze vam také prinese spoustu radosti.

Rada vafim a pecu a zaroven zboznuji darky. Darky, které svym blizkym
vyrobime sami, jsou vzdycky tak trochu specidlni. Chystame je totiz s laskou

a obdarovanym tak ddvame najevo, jak ndm na nich zalezi.

Preji vam, abyste si pfi ¢teni této knihy a pfi vyrobé dark( uzili spoustu zabavy

a vykouzlili tak radost na tvafich téch, kterym svij nadherny darek ve skle
vénujete!

Se srde¢nym pozdravem,

Ao



Originalni darky ve skle

(Namixuj skvélou smés - recepty nejen na muffiny, kolacky, susenky a chleba)

OBSAH SKLENICE STRANKA
Co je dobré védét 6-7
Par tipu a trika 8-9
Smési pro peceni ve sklenici 10-49
Brusinkové muffiny 500 ml 10-13
Cantuccini 1000 ml 14-17
Mattovy australské brownies 720 ml 18-21
Mandlovo-lentilkové muffiny 500 ml 22-25
Cokoladové susenky od Carmen 720 ml 26-29
Jable¢no-skoficové muffiny 500 ml 30-33
Ovocné kolacky 350 ml 34-37
Muffiny s ¢okoladou a bonbény marshmallow 500 ml 38-41
Merunkové muffiny 350 ml 42-45
Annin chléb Dolce vita 500 ml 46-49
Smési na pripravu jidla ve sklenici 50-60
Bulgurové placi¢ky 350 ml 50-53
Giorgiino Risotto di Roseto 350 ml 54-57
Rychly hrnec téstovin 1000 ml 58-60
Sladké darky ve sklenici - BONUS 61-68
Cioccolata calda 61-64
Schwarzwaldsky tfesnovy likér 65-68
Etikety na sklenice 69-70
Podékovani! 71
Odkaz 71



Co je dobré vedet

SKLENICE - VYBER

Existuje mnoho rliznych druh( sklenic.
Pro pfipravu smési pro peceni ¢i vareni

je mozné koupit zavarovacky rtiznych
velikosti nebo vyuzit ty, které mate doma.

Je viak dllezité, aby velikost sklenice
svym objemem pokud mozno co
nejpfesnéji odpovidala tomu, co do ni

chcete dat. Aby se totiz jednotlivé vrstvy
nemohly mezi sebou promichat, musi se
sklenice naplnit az po okraj.

V obsahu je u kazdého receptu uvedeno,
jaka sklenice (objem) je pro ten ktery
recept nejvhodnéjsi.

SKLENICE - CISTOTA PREDEVSIM

Nezdlezi na tom, zda pouzijete novou
nebo jiz pouzitou sklenici; aby smés pro
peceni vydrzela dlouho, je pfedevsim
nezbytné, aby sklenice byla ¢ista.

Proto je sklenice i vicka nutné nejprve
ddkladné umyt a potom vyvafit, aby se
znicily vSechny choroboplodné zarodky.

Pfed pouzitim je nutné peclivé umyt také
vSechny misky, noze a dalsi nastroje.

Kdyz se do smési pro pe€eni dostanou
bakterie ¢i jiné choroboplodné zarodky,
muze smés chytit plisen a tak se stat
nepouzitelnou.



SKLENICE - UMYVANI

Pokud chcete pouzit staré sklenice, je
nejprve tieba odstranit etikety. Sklenici
jednoduse potopte do horké mydlové
vody, etiketa se za chvili odlepi. Pak

ji snadno odstranite Skrabkou na
sklokeramickou varnou desku nebo

draténkou.

Budte opatrni — nezrante se!

Pokud se vam nepovede odstranit
vsechno lepidlo, zbytek smyjete
odlakovacem na nehty nebo cisticim
lihem a vatovym tampdnkem.

SMESI - TRVANLIVOST

Jak dlouho budou smési pouzitelné, zavisi  Ostatni pfisady jako mléko nebo vejce

pfedevsim na tom, zda byla pfi pfipravé pfida obdarovany sam.

a manipulaci s jednotlivymi pfisadami

dodrzovana Cistota. Smési pro peceni ¢i vareni by se viak
nemély skladovat pfilis dlouho. Cim dfive

V3echny recepty obsahuji pouze se spotfebuji, tim lépe.

ingredience s dlouhou trvanlivosti.

SKLENICE NA SMESI - ETIKETY

Sklenice na smési |ze snadno opatfit (soubor najdete v zaloZzce u dané

etiketou. knihy) etiketu ke stazeni. Tu mlzete
vytisknout a nalepit na sklenici. Etikety

Ke kazdé smési, kterou v knize uvadim, také naleznete v pfiloze na konci knihy.

najdete na strance www.grada.cz



